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Analisis de riesgos EORO

AMEXITEC
&
Es una serie de pasos que
conforman una secuencia logica y
que funciona como una

herramienta de soporte a las
decisiones de manejo del riesgo.
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Estructura del analisis de riesgos FORO

AMEXITEC
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Evaluacion de Riesgo Gestion de Riesgo

* Basado en politicas

* Basado en Ciencia

Comunicacion de Riesgo

* Intercambio de informacion y opiniones
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Analisis de riesgos FORO

& , N7
INTRODUCCION
Conceptos fundamentales
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Analisis de riesgos: Peligro EORO
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Agente biologico, quimico o fisico presente
en un alimento, o condicion de dicho
alimento que puede ocasionar un efecto
nocivo para la salud.
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Analisis de riesgos: Riesgo FORO
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Probabilidad de que se produzca un
efecto adverso para la salud y la
gravedad de este efecto
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¢, Qué significa hacer un modelo” FORO
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Planteamiento del problema

¥

Modelo tedrico

¥

Recoleccion de datos
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Construccion del modelo
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Evaluacion de riesgos EORO
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[) Para estudiar el impacto de
una cadena agroalimentaria en
la transmision de un patogeno
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Evaluacion de riesgos: STEC
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Sindrome Urémico
Hemolitico

No llevar a los ninos a
restaurantes de comidas

i rapidas
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Epidemiologia del SUH

FORO

Distribucion de casos de SUH notificados segun grupo etario (Argentina 2010-2013, N= 1527)
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Fuente: Sistema de Vigilancia Epidemiolégica (MS)
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Brote en Alemania (0104:H4) FORO
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Pepinos espafioles causan \2022

infecciones mortales en Alemania
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Impacto en el comercio ol
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Evaluacion de riesgos: STEC FORO
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Produccion primaria
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Transporte del ganado

Model

Aandam

Study name

Jaoz af al,
Jaros &t al,
Fegan et
Fepan et
Artwret &,
Barham et
Barham et
Stanford &
Dewell 2|
Minihan et
Minihan et
Feicks e

Odds raho

1075
1.709
0625
0103
16641
1227
05854
0vel
1.046
06ER
0hEs
40z8
1.028

Slaiztics for =ach study

Loves imit  Upper limit | Z4f3kle p-¥alue
0510 2.268 0.190 849
0799 3705 1.359 0174
0255 1.487 -1.080 Q2e0
0034 0303 -4 R0 0000
95353 28.988 S.930 coco
J.740 2034 0.794 Lazs
0257 1.198 -1.501 013
0537 0.366 -2.054 C.040
0635 1.57¢ 0.215 C.8z0
0341 1.382 -1.054 n2s2
0291 1.21h -1.435 s
0.443 36.327 1.245 aa13
0551 1.982 0.08e 0.920
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Contaminacion cruzada en frigorifico EORO
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Transporte frigorifico a puntos de

venta

Autor Bacteria | Tipo de analisis Tipo de muestra N Resultados (prevalencia/carga)
Eguia Tesis de grado 2017 STEC Deteccion por PCR Medias reses: 80 60 N: 10 (16,80%)
Etcheverria et al, 2010 STEC Deteccion por PCR Medias reses: 50 50 N: 11 (18,84%)
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Puntos de venta final
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Hogar y consumo final =ORO
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RSA-CONICET
Red de Seguridad Alimentaria del CONICET
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ENCUESTA SOBRE HABITOS EN EL CONSUMO DE CARNE BOVINA EN
ARGENTINA

5658 encuestas recibidas
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21290 de los casos de SUH
estarian asociados al consumo de
carne bovina
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Validacion del modelo EORG

“AMEXITEC

.able 13. Number and Percentage of Outbreak-associated Infections, by Pathogen and \2022
Outbreak Type—FoodNet, 2015 @

Outbreak-associated Infections By Outbreak Type

Environmental

Outbreak-associated 55% Carne Indeterminante/

Infections Infections Foodborne Waterb 21% Vegetales de hoja Other/Unknown
Reported n (%) n 2 11% LActeos n
Campylobacter 6,289 23 (04) 19 0 z
Listeria 116 6 (5.2) b 0 0 // 0 0 0
Salmonella 7719 535 6.9) LAY //ﬁ—_"% 18 0 77
’_‘ngﬂq Lo4t 200 e 0 0 IEE! | 2l
I STEC" 0157 465 73 (15.7) 38 0 7 27 ) 1
l STECnon-0157 805 26 (3.2) 23 0 0 1 ) 2
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Validacion del modelo

FORO
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37 outbreaks by transmission mode and food category, United States, 2003-2012"
llinesses (median Hospitalizations Physician-diagnosed HUS Deaths (% of
2 : s : :

e (i} SYNOPSIS

Escherichia coli 0157 Outbreaks
in the United States, 2003-2012

Katherine E. Heiman, Rajal K. Mody, Shacara D. Johnson, Patricia M. Griffin, L. Hannah Gould

— e — e = =

i i \ ALt 0
Food 255 (65) 3,667 (6) 1,035 (29) 209 (6) 25 (0.7) J
Beef 78 (20) 1,144 (7) 316 (28) 67 (6) 5(0.4)
oultryT 1(0) o0 o (8) 0 )
Other meat 7(2) 39 (4) 12 (31) 4 (10) 0
Dairy 16 (4) 140 (6) 52 (37) 22 (16) 0
Leafy vegetables 29 (7) 922 (16) 321 (35) 53 (6) 7 (0.8)
Fruits 6(2) 57 (8) 20 (35) 5(9) 6 (10.5)
Sprouts 3(1) 35 (13) 4(11) 0 0
Nuts 1(0) 8 3(38) 0 0
Other foodst 29 (7) 580 (11) 123 (21) 24 (4) 0
Food unknown 85 (22) 682 (5) 179 (26) 32 (5) 10 (1.5)
Animal contact 39 (10) 552 (6) 127 (23) 51 (9) 2(0.4)
Person-to-person 39 (10) 322 (5) 45 (14) 24 (7) 2(0.6)
Water 15 (4) 154 (6) NA NA 1(0.6)
Other or unknown 42 (10) 233 (4) 65 (28) 15 (6) 3(1.3)
Total 390 (100) 4,928 (6) 1,272 (278) 299 (6§) 33 (0.7)
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Analisis de sensibilidad
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Determinar la o las etapas en el modelo que mayor \@
influencia tienen con la variable resultado (ej.:
Probabilidad de enfermar).

Permite identificar la influencia que tienen las
variables con incertidumbre sobre el resultado del
modelo.
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Analisis de sensibilidad: carne molida
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Comen ensalada junto con la carne molida

Tasa de transferencia de la picadora a la carne

Concentracion STEC en frigorificos sin HACCP

Forma de almacenamiento en el hogar

Temperatura de almacenamiento en hogar

Variables del modelo

Preferencia de coccién por los consumidores e

Prevalencia STEC en medias reses en carniceria

-0.3 -0.2 -0.1 0 01 02 03 0.4 05 06 0.7

Coeficiente de correlacion
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Analisis de escenarios
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AMEXITEC
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v' Diferentes situaciones hipotéticas pueden reflejar\@
también diferentes posibilidades respecto de Ia
produccion, la elaboracion, la preparacion y el uso.

v’ Los resultados de estas situaciones hipotéticas pueden
ayudar a los gestores de riesgos a seleccionar la medida
o medidas de control mas eficaces (en funcion de los
costos).
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Analisis de escenarios carne molida EORO

AMEXITEC
2022
\@

Mejoras en frigorificos sin HACCP 5
Mejoras en carnicerias 16

Modelo basal
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Situacion epidemiologica del SUH FORO
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Necesidad de contar con estudios @
de brote o casos y controles
. D Necesidad de evaluar los riesgos
C- por otras cadenas

%)

exicano
delacarne

umE UNIDS.

PROTEINA ANIMAL
Poultry & Eggs

~ / 4}) OHIO SOYBEAN
AMEXITE® J "/ counciL




Evaluacion de riesgos FORG
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G
[I) Para aportar informacion que
ayude en la determinacion de

valores aceptables y normas
legales
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Evaluacion de riesgos: Listeria

togenes en embutidos FORO
AMEXITEC

L a \zozz
Industria @
(UNICA)

solicita un
cambio

<100 UFC/g L Es sequro

el consumo
bajo este
criterio?

Ausencia de Listeria en 25 g de productoy
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Evaluacion de riesgos: Listeria
monocytogenes en embutidos
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AMEXITEC

N5

Diametros de tripa
(45, 55, 90 y 100 mm)

Embutidos secos
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Resultados: Listeria monocytogenes en

embutidos FORO
AMEXITEC

Mediana 95% Mediana 95% \2022
<65 afios sanos <1015 1,25x101> 0 4 @
>65 afnos <10t 2,39x10°1° 0 14
Embarazadas <1013 3,96x10°1° 0 48
Pacientes con cancer no-hematolégico <1013 1,15x10°% 0 17
Pacientes con cancer hematoldgico <1012 1,98x101° 0 23
Pacientes con Enf. renales o hepaticas <1012 3,06x10°1> 0 1
Trasplantados <1012 7,28x10° 0 1
Pacientes con enfermedades infecciosas <101! 1,20x10°% 0 1
Pacientes con HIV <1011 9,71x101> 0 1
Pacientes con diabetes tipo | y I <1012 1,57x10°% 0 7

0

N Pacientes con enfermedades cardiacas <1012 7,13x101> 2 7~ .
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Analisis de sensibilidad: Listeria

monocytogenes en embutidos FORO

AMEXITEC
aw I \2?@1}2
NUmerode BAL ™
Tiempo délproceso™
pH

Temperatura del proceso

Presencia de listeria en carne

Usa starter

-0.6 -0.5 -0.4 -0.3 -0.2 -0.1 0 0.1 0.2 0.3 0.4

Coeficiente de correlacion
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Analisis de escenarios: Listeria

monocytogenes en embutidos

Probabilidad de enfermar
Mediana 5% 95%
4,84 <1012 <1012 <1012
5,02 <1012 <1012 8,69x1012
5,20 <1010 <1010 8,76x10°
5,38 <108 <108 1,78x10°7
5,95 <10 <10 1,58x106
5,73 <10° <10° 1,08x10°
5,91 <10 <10 3,79x10°
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Analisis de escenarios: Listeria

monocytogenes en embutidos FORO
AMEXITEC

\2022

Mediana 5% 95% @
0,90 <10® <10® 2,78x1077
0,915 <108 <108 4,44x107
0,93 <104 <104 8,68xx10’
0,95 <10° <10° 3,61x10*
0,96 <104 <10* 1,79x103

6(5‘ . Onseio *** gi MEXICO
\ OHIO SOYBEAN ex| n ),
ARETRS, 2 ) councit o MExcone usA () unino

Poultry & Eggs




Validacion del modelo: Listeria

monocytogenes en embutidos FORO

AMEXITEC

Un embutido comercial con el agregado de cultivos iniciadores \2&]?2
tendria una probabilidad del 7,2% (IC95% 5,8% - 9,0%) de dar
resultados positivos para L. monocytogenes en 25 g de embutido.

\ 4

AGC de la CABA (periodo 2012 — julio 2017): 178 muestras de

embutidos comerciales analizados de los cuales 12 resultaron

contaminados con L. monocytogenes (prevalencia estimada del
6,7%, IC 95% 3,9% vy 11,4%).

C o T onsejo 2. 9.9.¢

wedes (s Waas  USA

~)". MEXICO
Eo?!i!«ggqm




Evaluacion de riesgos: Listeria

monocytogenes en embutidos FORO
AMEXITEC

Concentracion de L. monocytogenes (UFC/g) en embutidos 2022
Subpoblacién de riesgo
100000 1000000 @

<65 afos sanos 0 0 0 0 0 0 1 5 55
>65 afios 0 0 0 0 0 0 2 15 155
Embarazadas 0 0 0 0 0 1 5 51 512
Pacientes con cancer no-hematolégico 0 0 0 0 0 0 2 25 250

Pacientes con cancer hematolégico 0 0 0 0 0 0 2 23 229
Pacientes con enfermedades renales o

0 0 0 0 0 0 0 2 21

hepaticas
Trasplantados 0 0 0 0 0 0 0 0 5
Pacientes con enfermedades infecciosas 0 0 0 0 0 0 0 ) 16
Pacientes con HIV 0 0 0 0 0 0 0 2 20
Pacientes con diabetes tipo | y Il 0 0 0 0 0 0 1 7 67
Pacientes con enfermedades cardiacas 0 0 0 0 0 0 0 34 7~
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Fundamento del analisis de riesgos
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