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Universidad
Tecnologica del
Valle de Toluca

» Unidad Central ubicada en Santa
Maria Atarasquillo, Lerma.
* Unidad Académica de Capulhuac.
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Introduccion

Una cadena productiva es un
sistema constituido por actores
interrelacionados y por una sucesion
de operaciones de produccion,
transformacion y comercializacion de
un producto o grupo de productos
en un entorno determinado.
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Ganado

= PLANTA

Carnicero FAENADORA
e Supermercado
e Hoteles

Restaurantes
EXPORTACION

anir

UNIVERSIDAD TECNOLOGICA
DELVALLE DETOLUCA

@ MEXICO
UNIDO



Capulhuac de Mirafuentes, Méx. (Foro)
AMEXITEC
. . . NG
Principal acopiador ganado ovino
El municipio de Capulhuac es el principal centro de acopio de

ganado ovino de toda la Republica Mexicana.

Produccidn carnica

La produccion de carne esta orientada principalmente a la
produccion de Barbacoa, ademas de |la venta de canales
ovinasy cortes finos.

‘Unidades econédmicas

» 811 unidades econdmicas

» 350 corrales de engorda

» 700 procesadores de carne de ovino
« 115 transportistas profesionales

Sacrificio de 400,000 animales / afio
» 8 mataderos especializados
+ 60% sacrificados en pequenos mataderos e incluso en casas

onsejo o " T A0 e r 7 ,
cMExiCCan B o | 9 emavoce A [’ (6} MEXICO
de |G u a me i ‘E- EMSEAXD{.CDOE iEMdE.fxdlISrﬂoﬂ (‘ SEECRBZIAUDEg(ﬁng!%QJ'ECN)LOGA EINNOVACION M{_E%}Q UNIVERSIDAD T!C')GICA ECIEI!IERAM

DELVALLE DETOLUCA
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Factores
ante -
mortem

Factores
post -
mortem
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Genética Tipo de produccion Transporte

Matanza
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Factores N
post mortem

® Inspeccion post-mortem

® Maduracion de la carne

® Comercializacion de canales
® Elaboracion de barbacoa

® Comercializacion de barbacoa
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Objetivos [Foro)

Evaluar la calidad e inocuidad de la carne en la cadena
productiva de la barbacoa elaborada en el municipio de
Capulhuac de Mirafuentes.

1. Caracterizacion de los operarios de ganado ovino (edad, anos de
experiencia en la matanza de ganado ovino).

2. ldentificar el perfil de los operarios de acuerdo con sus percepciones y
aptitudes, y su influencia hacia el bienestar animal y matanza del ganado
ovino.

3. Realizar un diagndéstico mediante una lista de verificacion del
cumplimiento de Buenas Practicas de Manufactura con base a las
Normas Oficiales Mexicanas NOM-033—SAG/ZO0-2014 sobre los métodos
para dar muerte a los animales domeésticos y silvestres y NOM- 009- ZOO -
1994 el proceso sanitario de la carne.

4. Evaluar la calidad e inocuidad de barbacoa.

5. Obtener la marca colectiva de la barbacoa en el municipio.
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‘ Investigacion cualitativa, cuantitativa vy
descriptiva.
B | e

‘ Caracterizacion de actores principales en la

cadena productiva: Encuestas, Analisis
discriminante, Analisis de Componentes
Principales y ClUsteres.

‘ Caracterizacion de Canales y Barbacoa:
Analisis fisicoquimicos y Microbiolégicos a
establecimientos de Barbacoa.

‘ Obtencion de la marca colectiva de la
barbacoa
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Resultados

Caracterizacion, percepcion y actitudes de los matanceros y operarios
hacia el bienestar animal y buenas practicas de matanza en los
rastros de Ovinos.

Género Edad Educacion

los matanceros y
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. Anos de
Origen experiencia
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Rural / Pueblo anos anos
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1. ¢Cree qué son 2. ;Cree qué es importante 3. ¢ Considera usted qué los
iImportantes los rastros de la carne ovina en el rastros son un eslabon
ovinos en el municipio de municipio de Capulhuac importante en la cadena
Capulhuac de de Mirafuentes? productiva ovina?

Mirafuentes?

7%

L

= Probablemente si Seguro que si m Seguro que si
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Actitudes y creencias del operador mExiTEC

¢En una escala de 1-10, qué
iImportancia tiene para usted el

bienestar de los animales en
granja? (1. minima - 10: maxima)
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;. Cual es su nivel de
conocimiento sobre las
condiciones de vida de los
animales de granja?
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Caracterizacion de Productores de Ovinos del Estado de México
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Variable o descriptor ambiental Cluster 1 Cluster 2 Cluster 3 Cluster 4 Cluster 5 Valor de P
Numero de Unidades de Produccion (UP) 18 18 22 13 10
Inventario total ovino (cb) 61.2 + 28.4b 83.9 + 37.620 77.2 +32.22b 92.5 + 57.22b 151.6 + 130.4° 0.035
Sistema de produccion de la UP? E2 Sla Sl-|bc Sla E2 0.031
Raza y/o tipo genético de ovejas? Pc PyE_2b E 2y3° PyE_2b E 2y3 0.015
Nivel de venta al barbacoyero Medio® Alto? Alto? Medio® Bajo¢ 0.001
Nivel de venta al acopiador Medio Medio Medio Bajo Medio 0.121
Nivel de venta a restaurantes y mercados Bajo" Bajo" Medio? Bajo" Medio? 0.049
Nivel de autoconsumo de carne ovina Medio® Medio® Medio® Alto? Medio® 0.023
Precio venta de cordero en pie y/o canal ($) 46.774 46.614 50¢ 58.182 55.3b 0.001
Porcentaje de ingresos la actividad de la
ovinocultura 40° 37.52 36.62 29.38b 32b 0.031
Aiios de experiencia en la actividad de la
ovinocultura 9.1+8.5 11.0 + 6.3 7.6 +5.6¢ 22.9 + 18.82 20.7 + 15.22 0.001
Costos operativos de la ovinocultura ($/semana) 11572b 12289 945> 860 836 0.001
Principal actividad laboral para generar ingresos> Agro OyC 0] OyC OyC 0.081
Género del responsable de la UP8 HyM +H +H +H HyM 0.571
Rango de edad del responsable de la UP (aiios) 31-45 46-60 46-61 46-62 31-45 0.663
Nivel de Escolaridad Sec Sec Prep Sec - Prep Sec 0.213
Zona de ubicacion en el Estado de México de la
up?® Cen - Nte Nte Nte - Ote Cen Cen - Sur 0.056
Ubicacion de la UP de ovinos1? Hog? Hog? CdHb CdHb Hogar - CdH¢ 0.004
Tipo de infraestructurall Adap Adap y Tec Adap Adap y Tec Aadp y Tec 0.312
Nivel de apoyo en infraestructura Nuloc Nulo¢ Bajo® Nulo¢ Medio? 0.027
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Condiciones generales del municipio de
Capulhuac de Mirafuentes

Es un municipio introductor de ganado
(Michoacan, Zacatecas y Jalisco).

No realizan el bano de animales.

Tienen un manejo deficiente en tiempo
de descanso y ayunos prolongados.

En el 93% del manejo de las canales de los
establecimientos no se realizan
iInspecciones ante-mortem.
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1.  Los animales faenados en el Rastro Municipal.

2.

] UIT

Los animales faenados en area alterna al aire libre

con corrales, piletas y mesas de concreto, que

renta el rastro a matanceros.

Mataderos con establecimientos privados de los

cuales, el 35% cuenta con la infraestructura

instalaciones realizar la

adecuada e para

Matanza.
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 En cuanto al método de Insensibilizacion
menos del 2% utilizan un mMmétodo aprobado

por la norma NOM-033-ZOO/SAG-2014 (98 %
utilizan método descabellado).

« Ninguno de los establecimientos de matanza
cuenta con camaras de refrigeracion para la
correcta maduracion de carne y solo el 12 % le
da un tiempo de entre 12y 48 h.
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EmpleadO Ail\ilzio)gLTEC
Todos los establecimiento tienen entre 1y 5 Z
empleados.

Ningun establecimiento les proporciona ropa de trabajo
adecuada.

No se exige desinfectar el calzado antes de entrar al
area de matanza.

En el 50% de mataderos se encontraron problemas
de plagas cdmo roedores, pajaros, insectos o
animales domeésticos en las areas de matanza.

El personal carece de capacitacion ya que mas del 90%
desconocen cuales son las buenas practicas de matanzay
bienestar animal.
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Caracterizacion de la barbacoa NG

3.9+050° 0.000

4.41+0.54°€ 6.92+1.01° 8.35+1.65°

0.000
3.09+0.44 390+0.53 C 7.01+1.31° 6.19+0.65 P

Fuente: Elaboracién propia

NOM-122-SSA1- 1994
MA: <5 CT:<35

uestran significancia

: . NOM-093- SSAI- 1994
stran diferencia significativa

MA: < 4.70 CT:<3.50
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Variable Barbacoa
Xto
L* 51.56+5.17
a* 6.73+1.05
b* 16.35+1.64
Cr* 17.76 £1.45
H* 67.31+4.28

Colorimetria

Coeficiente de Variable
variacion
10.02% L* 47.02 +3.17 6.7%
15.65% a* 8.87+2.23 25%
10.02% b* 20.05 +3.32 16.57%
8.16% Cr* 22.21 +3.69 16.6%
6.36% H* 65.55+4.71 7.17%

» L:Luminosidad

0-100 (cercano a 100 es clara)
> a* Azules- rojo

0-10 (cercano a 10 es rojo)
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Fuente: Elaboracién propia
» b* Amarillos- verdes
0-100 (cercano a 100 es verde)
» Cr*: Croma-intensidad
0-100 (cercano a 100 es oscura)

» H*: Tono-saturacion
0-100 (cercano a 100 es oscura
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Representacién de la morfologia caracteristica de las colonias en medio \¢>
Agar Eosina y Azul de Metileno

Representacion Caracteristicas de las Posible
colonias Microorganismo

Colonias grandes, color

10 Verdura negro azulado, brillo Escherichia coli
verde metalico
18 Verdura , .
Colonias grandes, desde Shigella
iIncoloras hasta color
ambar
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Representacion de la morfologia caracteristica de las colonias en medio @

Agar Eosina y Azul de Metileno AMEXITEC
\@/

Representacion Caracteristicas de las Posible
colonias Microorganismo

Colonias grandes, desde
incoloras hasta color Salmonella
rojizo

19 Salsa

Interpretacion de los resultados de control de calidad en medio
Verde Brillante

Representacion | Caracteristicas de las Crecimiento Posible
colonias Microorganismo

Blanco rosadas o
transparentes sobre Satisfactorio Salmonella
fondo rojo

2
Barbacoa

onsejo
exicano
dela \-Gme

gﬂé; estaope | “AU AEVIC R

i 8|
@ MEXICO iEl poder de servir!

\ J} ||||||||||||||||||||||
43 DEL VALLE DETOLUCA



FORO

AMEXITEC
2024

Interpretacién de los resultados de control de calidad de medio Agar (3
Verde Brillante

Representacion | Caracteristicas de Crecimiento Posible
las colonias Microorganismo

Amarillo-verdosas

nnnnnnnnnnnnnn

7 Barbacoa : Escaso o Regular Escherichia coli
sobre fondo amarillo
11 Salsa
Amarillo-verdosas

: Escaso o Reqgular ichi ‘

sobre fondo amarillo g Escherichia coli
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