onsejo T e @ MEXICO
exicano A TE
ancarme ”ZEW{;) UNIDO

PROTEINA ANIMAL



FORO \|
Bl AMEXITEC |

s £ | ) )

| “BUENAS PRACTICAS DE & 7%

MANUFACTURAEN =%

ALIMENTOS

- lFs. BALANCEADOS PARA
" BOVINOS DE ENGORDA”

3 e 5 - W, R A BT
i L ."' * " : w . &‘ “.‘ ,. / @ »21; } ’ﬁ*‘ ,.;,;'\ 2 .
: J b3 g § o AR s “& W > & 3
\ % ol 8 Lo, h.ﬂ‘ il b e R 2 A Ok - b
= . - o R

. R A
£ e SR ¢ Ney e e

" Dra. Nelly Pefia Haaz
Lad N\ Consultora Internacional en Inocuidad
f . .
@B alimentariay Leyes europeas

onsejo

i o WA ¢
MESRE 16 de junio, 2022 ANEXS 9 UNIDO

MEXICO



FORO

ODbjetivo 5

Convencer a las y los asistentes, de la
importancia de las Buenas Practicas de
Manufactura (BPM) y la capacitacion del

personal, para contribuir a la obtencion de
carne inocua para nuestra poblacion
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1. Concepto de Inocuidad Alimentaria

2. Enfermedades Transmitidas por Alimentos
3. Peligros en alimento balanceado (PIENSO)
4. Buenas Practicas de Manufactura

5. Trazabilidad

6. La capacitacion es fundamental

/. Lo mas importante: el cumplimiento

FORO
AMEXITEC

NG

MEXICO
UNIDO



FORO

AMlzséngE/c
&
\ @//

Inocuidad
de los qllmentos:
preparémonos

para lo imprevisto
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Inocuidad

“‘Garantia de que un alimento no
causara dafo al consumidor
cuando el mismo sea preparado o
consumido de acuerdo con el uso
a que se destine”  (OPS)

Para garantizar la inocuidad, se
necesita actuar en todos Ilos
niveles de la cadena alimentaria,
desde la produccion en la granja
hasta el consumo humano (OMSA)
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Accidente Alimentario

Bélgica, 1999

PIENSOS CONTAMINADOS CON DIOXINAS
ALARMA EN TODOS LOS PAISES DE LA UE

Afecto principalmente a Bélgica, Francia, Alemania y Holanda

(Imagen de internet)
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HARLES UND JENTZSCH
GMBH

Fabrica de piensos Harles & Jentzsch en Uestersen (Alemania), donde se
utilizaron grasas etiquetadas como industriales para fabricar piensos
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Enfermedades Transmitidas por v
Alimentos (ETA)

Ocasionadas por la ingestion de
alimentos o agua, que contienen
agentes etiologicos en cantidades
suficientes para afectar la salud
del consumidor

(Codex Alimentarius)
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Peligros Bioldgicos

PRION Ingestion de piensos elaborados con
harina de rumiante
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Peligros quimicos: 5~

2

* Plaguicidas
 Metales pesados
* Dioxinas

- PCB

 Micotoxinas, etc.
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Peligro quimico e

Importancia del almacenamiento

Aflatoxinas
Efectos subagudos y cronicos en humanos.
Ictericia, hepatitis cronica,, hepatomegalia, cirrosis y cancer de higado.

Por la ingestion frecuente de pequefias cantidades de aflatoxinas presentes en los
alimentos. Las aflatoxinas también pueden afectar al sistema inmune
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Peligros fisicos:

* Esquirlas de metal
 Vidrio roto
* Trozos de plastico
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Buenas Practicas N

Las  “Mejores  Practicas”, (Best
BUENAS PRACTICAS “ Practices, en inglés):  conjunto
) coherente de acciones (técnicas,
@ metodos, procedimientos, actividades y
A & é otros) consideradas como las mas
o (O ' eficaces e innovadoras para resolver
problemas o promover el desarrollo en

diferentes campos

(Sofos)
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Buenas Practicas de Manufactura — ==

Conjunto de procedimientos,
actividades, condiciones y controles
gue se implementan con el objeto de
garantizar la inocuidad y calidad de
los productos para reducir, controlar
o eliminar los peligros de tipo fisico,
guimico o biologico

(Adaptado de SENASICA)
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¢,Por gueé los empresarios no se interesan en la
Implementacion de las BPM?

Tal vez no se ha explicado bien:

Origen y trascendencia de los peligros
Implicaciones para la salud humana y animal

Ventajas para la economia y el prestigio de las empresas

- No es un simple requisito de la autoridad/ Tampoco es
unicamente para exportacion
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Formacion del

personal técnico
en salud animal,
no en inocuidad
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Por parte de la autoridad, se
promocionan las buenas
practicas como un requisito
para la exportacion

Deberian ser obligatorias a
nivel nacional, para
consumo local
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Vamos a explicar...
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ALMACEN ANALISIS

AMIENTO INGREDIEN
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Buenas Practicas de Manufactura

4l FI3C English Frangais Pycckwid Espafiol

C O D E X A ]_ I M E N TA R_ I U S _ @Q@ Food and Agriculture IFIF

Organization of the Free pene
NORMAS INTERNACIONALES DE LOS ALIMENTOS United Nations

\{!{9 Organizacion de las Naciones i "5|' nizacion
b o support Y Unidas para la Alimentacién e .
@ World Food sue?;? 3;3 @! y la Agricultura &8 Mundial de la Salud

A | Acerca del Codex ~ | Textos del Codex - ﬂ%asv Comités - Reuniones~ Recursos -  Publicaciones = Moticias y Eventos
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Good practices for the feed sector

Implementing the Codex Alimentarius Code of Practice
on Good Animal Feeding

CODIGO DE PRACTICAS SOBRE 7
BUENA ALIMENTACION ANIMAL

FAQ ANIMAL PRODUCTION AND HEALTH / MANUAL 24

CAC/RCP 54-2004

OXC 201979 ‘Codigo de ética para el comercio internacional de alimentos incluyendo transacciones en condiciones de favor y

ayuda alimentaria ceap 2010 v v v v

Recomendaciones basadas
en los peligros




Buenas Practicas de Manufactura

\\w/. Food and Agriculture World Health
Qt@ 3.’3::’:2;:3:: - Organization

Hazards associated with animal feed

Joint FAC/WHO expert meeting
FAD headquarters, Rome, Italy
12-15 May 2015

2015 Actual:

FAO ANIMAL PRODUCTION AND HEALTH / REPORT 14

Reunion de

Peligros
expertos |
e Asociados a los
Analjs_|s piensos
cientifico

Productos de tecnologia de produccion de piensos de relevancia
creciente



Buenas Practicas de Manufactura

P AGRICULTURA | M SENASICA En México existe la Certificacion

— en BPM de productos

alimenticios para uso o0 consumo

por animales, la cual es

'L responsabilidad del SENASICA,

@ryagde Blehas a través de la DSCP, la cual
Practicas de _

Manufactura en cuenta con un manual y la lista

Productos de verificacion correspondiente
Alimenticios para
Consumo Animal

Las BPM estan sustentadas en
Normas Oficiales Mexicanas,
tanto de SENASICA, como de la
oo STPS



Trazabilidad

En todas las etapas de |la produccion, la
transformacion y la distribucion debera
asegurarse la trazabilidad de los
alimentos, los piensos, los animales
destinados a la produccion de alimentos
y de cualquier otra sustancia destinada
a ser Incorporada en un alimento o un
pienso, o con probabilidad de serlo

Farm to Fork

OBJETIVO: Lograr un nivel elevado de proteccion de la vida y la salud de las
personas (Reglamento 178/2002 CE)



TRAZABILIDAD DE PRODUCTO

ORIGEN M

P

INFORMACION AL SISTEMA:

TRACE BACK

CHOFER SE VA
REPORTANDO,
NOTIFICA
AVERIAS

ADUANA

A 4

« NUMERO DE LOTE

e # BULTOS

FECHA Y HORA

ID CONTENEDOR
NOMBRE CHOFER
NUM O ID SELLOS

+ NOTIFICA ARRIBO
+ REPORTA MUESTREO

CHOFER SE VA
REPORTANDO,
NOTIFICA
AVERIAS

v

¢ CHOFER? CELULAR AVISA

+ HORA DE SALIDA

+ TOMA FOTO DOCUMENTO
¢ TOMA DE MUESTRA?

+ FOTO SELLOS ABIERTOS

— ‘
- NOTIFICAR: ~ ~

N
FECHA ARRIBO LOTES | «

NUMERO DE LOTE
D R— = #BULTOS
AL MACEN ID CONTENEDOR
NO CONFORME: \ NQMBRE CHOFER
. NUM O ID SELLOS
CUARENTENA INF OFICINA
NOTIFICA SISTE > CENTRAL
# BULTOS &
FECHA'Y HORA
TRACE ARRIBO
co o)
FORWARD CLIENTE NOMBRE GHOPER
(Guerrero, NUM O ID SELLOS
2020)
AYUDA A PROGRAMAR: 2825‘75: L OLICITUDES — QUEJAS — NO
) LOGiSTICA INFORMACION DE
‘ FACTURAS ARRIBO DEL
e VENTAS PRODUCTO
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Las empresas deben trabajar en la implementacion de sistemas
de trazabilidad robustos y tener simulacros practicos de
recuperacion de producto (Recall), para estar preparadas en
caso de contingencias
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Procedimientos y registros Y
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Areas de oportunidad/no conformidades
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Areas de oportunidad/no conformidades

onsejo WA MEXICO
m«carg A‘r}gxng;}j UNIDO

delu“um \_h uuuuuuuuuuuu



Areas de oportunidad/no conformidades
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Areas de oportunidad/no conformidades
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La vigilancia de Ila Iinocuidad de los
productos no es simplemente un proceso a
través del cual se demuestra a la autoridad
la existencia de procedimientos y registros

Las BPM implican un proceso de
capacitacion continua, toma de conciencia
y establecimiento de habitos para todo el
personal que labora en las plantas de
elaboracion, transporte, almacén y puntos
de venta

Reducir al maximo los riesgos de
contaminacion del producto, asi como los
accidentes del personal
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La capacitacion es fundamental e

G

No es soOlo dar érdenes o
Instrucciones al personal

Realizamos una capacitacion
basada en la comunicacion, en
la I6gica, en ejemplos

“Sujetos y no objetos del
conocimiento”
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Lo mas importante, el cumplimiento
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Conclusiones <
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Las BPM son fundamentales para la
produccion de carne de bovino inocua
para la poblacion

La capacitacion del personal y la
comprension del papel de los
procedimientos y registros son claves para
cumplir con esta tarea

Debemos promover una “Cultura de la
Inocuidad” en las empresas. No basta con
acumular documentacion de calidad
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Conclusiones <

 Fomentar la mejora continua y que
el personal responsable de
iInocuidad esté siempre
actualizandose

* El cumplir en los hechos con las
BPM, permitira obtener la
certificacion de SENASICA vy otras

certificaciones internacionales
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“Calidad significa hacer las cosas

bien, incluso cuando nadie te esta

observando’

(Henry Ford)

/’: Dra. Nelly Pena Haaz
\ Ty Consultora

NELLY PENA HAAZ

consultoriasplit@gmail.com
5541777151
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